
De feestdagen staan voor de deur en ook dit
jaar presenteren wij met plezier onze culinaire

kerstkaart. U vindt hierin een zorgvuldig
samengesteld assortiment buffetten en

gerechten die uw kerstfeest tot een culinair
succes maken. Al onze producten zijn

gebruiksklaar: u hoeft ze enkel te serveren of
op te warmen. 

 
In deze folder vindt u een overzicht van alle
gerechten met bijbehorende prijzen, plus het

bestelformulier achteraan. 
 

Let op: op 24, 25 en 26 december is bestellen
uitsluitend mogelijk uit onze kerstfolder. Ons

reguliere assortiment is dan niet beschikbaar. 
 

Bestellen is enkel mogelijk tot en met 20
december 2025! 

Kerstfolder 2025 



Onze klassieke tiramisu 
met munt 

 Prijs per persoon:  € 39,95   

Huisgemaakte panna cotta 
met witte chocolade ganache met verse aardbeien  

Gebakken aardappelen met grof gemalen zeezout en rozemarijn,
zoete aardappelpuree en geroosterde groenten combinatie van:

bospeentjes, pastinaak en groene asperge 

Langzaam gegaarde rundersukade 
met kastanjechampignons en sjalotjes 

Gegrilde zeebaars 
met champagnebotersaus  

Gevulde varkenshaas medaillons 
met cognac roomsaus  

Hartige kipcocktail 
met partjes mandarijn 

Gepocheerde zalmsalade 
met verse dille 

Toscaanse tomatensoep 
met geroosterde tomaten room en verse basilicum 

Bospaddenstoelen soep 
met verse tijm 

Charcuterie plateau uit eigen keuken 

Huisgemaakte bruchetta 
met Balsamico crème 

 Ons assortiment voor de feestdagen!    

Luxe diner buffet 



Koude schotel van het huis (rundvleessalade) 
Gevuld ei 

Gevulde tomaat 
Ham asperge rolletje met bieslook 

Huisgemaakte plaatham met meloen 
Frisse kipsalade 

Verse fruitsalade 
Farmersalade en Griekse rauwkostsalade met tzatziki 

Beenham met champignonroomsaus en pepersaus 
Kipfilet in stroganoffsaus 
Aardappeltjes uit de oven 

Diverse broodjes 
Stokbrood 

Kruidenboter 

Koude schotel (rundvleessalade) buffet luxe gegarneerd 

Uitgebreid koude schotel buffet met warm vlees 

Ambachtelijke koude schotel (rundvleessalade), 
ham asperge bieslook rolletje 

Gevuld ei, gevulde tomaat en 
huisgemaakte plaatham met meloen 

Prijs per persoon € 10,95 

Prijs per persoon € 28,50 



Wonderpan / Hapjespan XL 

Scampispies 
Kipsaté stokje 

Spareribs 
Souvlaki spiesjes 

Kipkluifjes 
Kip drummets 

Speklapjes 
Mini hamburgers 

Mini chipolataworstjes 
Diverse soorten Snackballetjes 
Plakjes kiprollade en kaasticks 

Aangevuld met:  
Huisgemaakte aardappelsalade, Griekse salade, Zigeunersaus,
remouladesaus satésaus en tzatzikisaus, allioli en Turks brood. 

Deze hapjespan bestaat uit 12 hapjes per persoon.

Prijs per persoon: € 18,95 



Nieuw: Mediterraan Hapjesbuffet 

Robuuste plank divers gevuld met:  
Een charcuterie combinatie van diverse soorten 

Spaanse en Italiaanse vleeswaren 
 

Huisgemaakte Italiaanse gehaktballetjes 
Vitello tonato 

Nacho’s 
Varkenshaaspiesje 

Brushetta 
Olijven 

Burratta 
Knoflook champignons 

Cous cous salade met scampi 
Patatas Bravas  

Breekbrood met dippers en tapenade

Deze plank is gevuld met ongeveer 12/15 hapjes per persoon! 

Prijs per persoon: € 22,95  



Nieuw: Gourmet schotel 

Ons top assortiment vers vlees hebben wij dit jaar ondergebracht 
in een prachtige gourmet schotel, bestaande uit: 

Fijne bieflapjes 
Slavinkjes 
Filetlapjes 

Mini chipolataworstjes 
Mini hamburger van het huis 

Speklapje 
Varkenshaasje 

Kipfiletje 

Deze plank is gevuld met ongeveer 12/15 hapjes per persoon! 

Prijs per persoon: € 8,95  (o.b.v 300 gram p.p.) 



Nieuw: Cadeaubox 

Rijkelijk gevulde cadeau box met Limburgse 
streekproducten, onder andere:  

Tapenade 
Pesto 

Flesje olijfolie 
Spaanse pico dippers 

Pumpernikkel 
Peterselie ui broodje 

Augurkjes 
Limburgse pasta saus met bijbehorende pasta 

Limburgse keukskes 
Groeten oet Limburg reep 

Stekwors 
Huisgemaakte balkenbrei 

Choco latte wit 
Vijgen port  

Mosterd dipper 

Prijs per box: € 59,95 



Aanvullende gerechten 

 Koude schotel (rundvleessalade)    

Kippenragout met pasteitje      
  
Beenham met champignonsaus en
stroganoffsaus     

Huisgemaakte saucijzenbroodjes   

Varkenshaasje Wiennerroom        

Dessert: verse fruitsalade met
boerenyoghurt en framboos crumbs

€ 3,45 p.p. 

€ 4,45 p.p. 

€ 6,45 p.p. 

€ 3,45 p/st. 

€ 4,95 p.p. 

€ 4,95 p/st. 



Afhaal en bezorging informatie

Contact informatie 

Voor alle bestellingen geld afhalen tijd en datum geschied in
onderling overleg. Tevens is het op 24, 25 en 26 december
enkel mogelijk te bestellen uit de kerstfolder, ons reguliere
assortiment is niet beschikbaar! 

 
Namens Dave Hoofwijk en het team van Dave Culinair
wensen wij u smakelijke feestdagen en een gezond
en gelukkig 2026. 
 
 
Wij danken u hartelijk voor het in ons gestelde
vertrouwen. 

Dave culinair 
Raadhuisstraat 26 
6127 BL Grevenbicht 
 
Tel: 046-4111048   
Mob: 06-53555347 
Mail: of info@daveculinair.nl 

Voor kerst

Voor oudejaarsavond 

24 december van 15.00 uur tot 18.00 uur 
25 december van 12.00 uur tot 15.00 uur 
26 december van 11.00 tot 13.00 uur 

31 december van 12.00 uur tot 17.00 uur 

mailto:info@daveculinair.nl


Naam

Adres 

Postcode

Plaats

Telefoonnummer

E-mailadres

Afhaaldatum

Afhaaltijdslot marge van 1 uur

Buffet
Totaal
aantal
pers/Stuks

Aantal Aantal

Luxe diner buffet Bruschetta: Zalmsalade:

Koude schotel luxe
gegarneerd 

Charcuterie: Kipcocktail:

Uitgebreid koude
schotel buffet met warm
vlees 

Bospaddenstoelen
soep:

Varkenshaas:

Wonderpan /
Hapjespan XL 

Toscaanse
tomatensoep:

Zeebaars:

Mediterraan hapjes
buffet 

Rundersukade:

Gourmet schotel Panna cotta:

Cadeaubox Tiramisu:

Bestelformulier (volledig invullen a.u.b.): 

Buffetten: 



Aanvullende gerechten Totaal aantal personen / stuks 

Koude schotel
(rundvleessalade) 

Kippenragout met pasteitje 

Varkenshaasje Wienerroom 

Beenham met 2 sauzen 

Huisgemaakte
saucijzenbroodjes 

Dessert, verse fruitsalade 

 Aanvullende gerechten: 


